Brewferm 6llekomplektide juhend

1. Pese ja steriliseeri kaaritusamber ja muud kokkupuutuvad té6vahendid.

2. Ava Ollekomplekt ja pane ta 5-10 minutiks keevasse vette - et siirup vedelamaks muutuks.
3. Keeda 2L vett ja vala kaaritusndusse.

4.Vala 6llekomplekt vee hulka.

5. Lisa vajalik kogus suhkrut.

6. Sega korralikult, kuni kontsentraat ja suhkur on taielikult lahustunud.

7. Lisa vastav kogus kulma vett, et kokku tuleks 6petuses kirjasolev kogus.

8. Lahusta purgi kaaneall olev parm klaasitaies (ca 25C) vees, seejarel lisa see oma kaaritusnéus
olevale segule.

9. Paigalda 6hulukk ja aseta kaaritusnéu sooja ruumi kaarima.

10. Kaarimine on I6ppenud kui 6hulukk jaab seisma (tavaliselt ca 7padeva).

11. NGUd tuleb 6lu pudelisse villida (enne villimist tuleb ka pudelid ara steriliseerida). Lisa ka
igasse pudelisse pool lusikatait suhkrut.

12. Hoida 6lut veel ca 7 paeva toasoojas.

13. Pane 6lu kiilma, kus ta 2-4 nadalat peaks laagerduma.

Jahedas sailib 6lu kuni aasta, seistes 6lle maitseomadused paranevad ning
pole karta, et 6lu muutuks kangemaks.

Head pruulimist!

www.pruulmeistrid.ee



